
 

(*) Alle viner inneholder sulfitt. 

 

På Snorrebuda pimper vi livet  

med unike matkonsepter og sikter  

høyt på kvalitet og smak.  

Her blir du sett og servert  

etter dine behov. 

  

 

Ikonet indikerer våre beste  

vinforslag til rettene. 

 

 

Vel bekomme! 

FORRETT 

 ............  

HOVEDRETT 

 ............ 

  

 Pannestekte 

kamskjell 

Blomkålpuré, nøttesmør med bacon, urtesalat med 

granateple.  

MELK, BLØTDYR 

 
  Delane Crémant de Bourgogne Blanc 

de Noirs (*) 

 
 

 

   

 Grillet entrecôte 

Sesongens grønnsaker, sautert sopp, kaldrørt 

béarnaisesaus og pommes frites  

MELK, SELLERI, EGG 

 
 Valpantena Torre del Falasco 

Ripasso della Valpolicella (*) 

 
 

  

     

  

 Fritert scampi 

Confitert chil i & hvit løks aioli, steinovnsbakt brød  

MELK, SKALLDYR, GLUTEN (HVETE), EGG, SENNEP 

 
  Brocard Chablis (*) 

 

   

 Dåhjort 

Sesongens rotgrønnsaker, sopp, rødv insjy, potet 

puré  

MELK, SELLERI, SULFITT 

 
 Castillo de Molina Gran Reserva 

Pinot Noir (*) 
 

   

 Bakt klippfisk 

Ovnsbakt klippfisk fra Nordmøre, sesongens 

grønnsaker, syltet delikatesseløk, baconfett, 

potetpuré. 

SELLERI, MELK, FISK 

 
 Periquita Reserva (*) 

 

     

  

 Høstsalat 

Pannestekt and, bakte beter, chevre  ost, r istede 

valnøtter, bakte pærer, honning & senneps 

vinaigrette  

MELK, NØTTER (VALNØTTER), SENNEP, EGG, LUPIN  

 
 Castillo de Molina Gran Reserva 

Chardonnay (*) 
 

   

 Hamburger 

Hamburger av short ribs & brisket av storfe, syltet 

rødløk, tomat, salat, cheddar, bacon. Serveres 

med fries, løkringer og chil i majones. 

SULFITT, MELK, GLUTEN (HVETE), EGG 

 
 Gnarly Head Zinfandel (*) 

 

   

 Portas do mar 

Vår s ignaturbacalao med klippfisk fra Nordmøre. 

Potetpuré, kalimata-oliven, stekt bacon og  

chorizo, sennepstopping. Serveres med 

steinovnsbakt brød og aioli.  

GLUTEN (HVETE), MELK, SENNEP, EGG, FISK 

 
 Neef-Emmich Riesling Feinherb (*) 

 

     

  

 Kremet 

skalldyrsuppe 

Krabbe, kamskjell, reker og juliennegrønnsaker, 

steinovnsbakt brød. 

MELK, SKALLDYR, BLØTDYR, GLUTEN (HVETE), SELLERI  

 
 Brocard Chablis (*) 

 

   

 Braisert 

lammeskank 

Sesongens grønnsaker, syltet delikatesseløk, 

potetpuré, rødvinsjy med epler og sennep.  

MELK, SULFITT, SENNEP 

 
 Borgogno Barbera D’Alba (*) 

 

 

  

 Breiflabb 

Sesongens grønnsaker, blomkålpuré, granateple 

kjerner, ovnsbakte poteter, kaldrørt hollandaise 

saus med urteolje  

SELLERI, MELK, EGG, FISK 

 
 Castillo de Molina Gran Reserva 

Pinot Noir (*) 
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(*) Alle viner inneholder sulfitt 

T Ø R R M O D N I N G  

 

Tørrmodning av kjøtt er en  

gammel form for konservering  

med tradisjoner langt tilbake  

i tid. Modningsprosessen gir en 

beskyttende hinne ytterst på 

kjøttet og væsketap fører til at 

smak og aroma konsentreres.  

Våre modningsskap har et optimalt 

klima for tørrmodning - med perfekt 

balanse mellom temperatur og 

luftfuktighet. Lagringen gir bedre 

mørningsgrad og forsterker også 

Millardreaksjonen som oppstår når 

vi legger kjøttet på vår kullfyrte 

Kopagrill. Slik fylles Snorrebuda 

med herlige dufter - og du får en 

unik smaksopplevelse. 

 

 

snorrebuda.no 

 ............ 

VIN 

DESSERT 

 

 

 

 

 

  

  

 
Rødvin  
 ..........................................................  

Ramon Bilbao Edición 

Limitada -/745 

Rioja, Spania (*)  

Borgogno Barbera D’Alba -/869 

Piemonte, Italia (*)  

Gnarly Head Zinfandel 139/680 

California, USA (*)  

Valpantena Torre  

del Falasco Ripasso 149/725 

Veneto, Italia (*)  

Barone Montalto Rosso 135/595 

Sicilia, Italia (*)  

Periquita Reserva -/669 

Terras do Sado, Portugal (*)  

Elisabetta Brunetti Rosso 1200 

Toscana, Italia (*)  

Le Marze Rosso 1375 

Toscana, Italia (*)  

Castillo de Molina     150/750 

Gran Reserva Pinot Noir     

Valle Central, Chile (*)  

 

   Alkoholfri vin   
         ................................................... 

     Alkoholfri rødvin glass  109 

            

     Alkoholfri hvitvin glass 109 

 

 
Hvitvin  
 ..........................................................  

Neef-Emmich Riesling  

Fine herb -/789 

Rhienhessen, Tyskland (*)  

Brocard Chablis -/875 

Burgund, Frankrike (*)  

Barone Montalto Bianco 135/595 

Sicilia, Italia (*)  

Sella & Mosca Vermentino  

di Gallura Superiore -/955 

Sardinia, Italia (*)  

Mud House Sauvignon  

Blanc 139/630 

Marlborough, New Zealand (*)  

Rabl Grüner Veltliner  

Langenlois 149/725 

Niderösterreich, Østerrike (*)  

Elisabetta Aulo Bianco -/710 

Toscana, Italia (*)  

Le Marze Bianco -/925 

Toscana, Italia (*)  

Castillo de Molina     150/750 

Gran Reserva Chardonnay     

Valle Central, Chile (*)  

 

 

 
Rosèvin  
 ..........................................................  

Colombelle Rosé 125/595 

Côtes de Gascogne, Frankrike (*)  

 

Musserende  
 ..........................................................  

Anna Spinato Prosecco  

Brut -/699 

Italia (*)  

Segura Viudas Brut  

Reserva Cava 119/675 

Spania (*)  

Delane Crémant  

de Bourgogne  

Blanc de Noirs -/850 

Burgund, Frankrike (*)  

 

Dessertvin  
 ..........................................................  

Royal Tokaji  

Late Harvest 109/850 

Tokaj, Ungarn (*)  

Kopke Late Bottled  

Vintage 109/1209 

Douro e Porto, Portugal (*)  

Graham’s 10 Years Old  

Tawny 115/1350 

Douro e Porto, Portugal (*)  

 

  

 Sjokolade                            

Crème Brûlée  
Havtorn coulis , sesongens bær.                            
MELK, EGG 

 
 Graham’s 10 Years Old Tawny (*) 

 
 

   

 Pærecurd 

Bringebær coulis, lime og mynte grainté, italiensk 

marengs  

 

MELK, SULFITT, EGG 

 
  Royal Tokaji Late Harvest (*) 

 
 

  

     

   

  

 
 

 

   

 Iskrem 

Kirsebær, cookies & vanilje iskrem med marinerte 

bær. 

 

MELK, EGG, GLTUEN (HVETE), NØTTER (HASSELNØTTER), 

SOYA 

 
  Royal Tokaji Late Harvest (*) 
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129 


